
Bao buns, tofu, jackfruit, geroosterde courgette,� 21 
rode miso, sesam  �
 
Hamburger 100% rundvlees, brioche, Cheddar, bacon, � 22
limoen mayonaise, coleslaw en verse frites uit Zuyd 

Saté kipdijfilet, kimchi, zoetzure komkommer, pandanrijst� 21 
sesam, kroepoek	
	  
BBQ boneless chicken, gele currysaus, bimi, pandanrijst  � 25

Fallafel, kikkererwten, bulgur, paprika, muhammara, labne  � 22

Zeeuwse mosselen, spaghettini, venkel,� 26 
bleekselderij, salsa verde

Lam rumpsteak, gegrild in de Kopa houtskooloven,� 30 
Hollandaise, gepofte aardappel, coleslaw 

Frites uit Zuyd �
Dagelijks vers gesneden Frites uit Zuyd naturel  � 6,5
Met truffel mayonaise & Parmezaan� 9

KIDS MENU
Net als voor de “grote mensen” gerechten, koken wij ook alles vers voor onze “kleine 
gasten”. Geen voorbewerkte producten maar “home made” in onze eigen keuken!

Smikkelburger met frites, groente chips, � 14
huisgemaakte appelcompote�

Spaghetti Bolognese � 14
 
Gepaneerde visvinger met verse frites, groentechips en� 14
appelcompote 

Bolletje ijs: aardbei, chocolade of vanille (1 bolletje)� 3
Kies je eigen topping: knetter, spikkels, chocoladevlokken (of allemaal)

Nagerechten
 	
Aardbeien Romanov, vanilleroomijs � 11

Tiramisu, cantuccini en koffiesiroop� 11

4 kazen met kletzenbrood en vijgencompote� 15

Mousse van passievrucht, Vodka sorbet, Champagneschuim� 11

Gebak van Holtkamp� v.a. 8,5

Salade Riche	 34	
Frisse salade met gerookte zalm, gebakken coquille  
St. Jacques & gamba’s, Iberico ham, toast

Vis v/d dag		   dagprijs

Zeetong à la meunière � 75
Het Noordzeetong-seizoen is weer begonnen! De chef serveert een 
hele Noordzeetong (500-600gram), traditioneel ‘à la meunière’ in 
roomboter gebakken met citroen en peterselie. Dit royale gerecht 
wordt geserveerd met frites van Zuyd, een frisse salade en 
seizoensgroenten. Perfect om te delen!
De Noordzeetong wordt dagelijks vers en in beperkte hoeveelheid 
ingekocht, hierdoor kan beschikbaarheid niet altijd worden 
gegarandeerd, op=op!

 de veranda
De keuken van de Veranda is ambachtelijk en maakt pure 
gerechten. Naast klassiekers, soms met een twist, laten 
wij ons ook inspireren door wereldse keukens. Bij inkoop en 
bereiding van onze, veelal lokale producten, houden wij zoveel 
mogelijk rekening met het welzijn van zowel dier als mens.

Grevelingen oesters 3 / 6 stuks� 14 / 24

Black Angus Brisket sandwich, coleslaw, Gruyère, relish � 17

Avocado, crème van bbq aubergine, couscoussalade, � 16 
amandel, sumac  
	
Beef rendang taco’s, citroenblad-mayonaise, pickles, � 13 
seroendeng (3 st) of vegetarische rendang taco’s 

Caesar salade, gepocheerd scharreleitje, ansjovis, croutons, � 14 
kappertjes, dressing 
Topping naar keuze: avocado +4, gekruide kipdijfilet +6,  
huisgerookte zalm +7 

Eggs royale, Engelse muffin, gerookte zalm, Hollandaise,	 16
avocado �

Steak tartaar van Hollands rund, getoast brioche,� 18
pepermayonaise, crème fraîche, haringkaviaar

Burrata, basilicumolie, tomaat en aardbei � 16

Sardines van de plancha, gerookte zomerbiet � 17
opgelegd met spek, ui en laurier van Oos Kesbeke en Jonnie Boer 

Lobster roll van rivierkreeft, brioche, kaffir limoenmayonaise,� 18
augurk

	 Brood en aïoli
	 Meergranenbrood en aïoli 	 8		
 
Ons brood wordt gemaakt door hofleverancier Bakkerij Out. Gemaakt 
van desem en veel geduld. Na het fermenteren met de hand gevormden 
gebakken in een oven met een stenen vloer.

Buitenverwachting Sauvignon Blanc	 glas	 fles
Constantia, Zuid-Afrika	 8,8   	 43,5 
Helder citroen geel van kleur. In de neus complexe aroma’s van 
kruisbessen, groene peper, groene vijgen, limoen en citroen met 
wat tonen gras en vuursteen. De smaak is fris en heeft een lichte 
structuur met een mooi verfijnde, lange afdron.

Een simpel stuk rund, met aandacht gepekeld, gerubt, gerookt 
en 10 uur gegaard. Daarna kort op houtskool – voor een sandwich 
waar je van gaat watertanden. 

 Vegetarisch    Veganistisch    Optie vegetarisch 
of veganistisch. Heeft u een allergie? Scan de QR-code
voor meer informatie. Al onze kipgerechten zijn halal.


